
                                    

 
 

Menu GUÉTALI 
 

 
Repas d’affaires – Séminaires 

Mariages – PACS 
Baptêmes – Anniversaires 

Repas privés 
 

 

Votre réception à la Créole 
 

 
Composez le menu  
de votre réception 

à la mesure de vos envies. 
 

Services 

 Serveurs 

 Nappage 

 Location de vaisselle 

 Décoration exotique 

 

Modalités 

 Choisissez la forme de votre réception, 
rencontrons nous pour donner corps               
à vos envies. Un devis vous sera établi. 

 Réservation 8 semaines à l’avance            
pour vos grands événements. 

 Pour réserver la prestation, veuillez verser    
un acompte d’un montant égal à la moitié          
de la somme due. 

  
REPAS                         réception 
Entrées 

….. 

Avocat créole  6,50 €  

Nid du manguier  6,00 €  

Nid du palmiste  6,00 €  

Ti Mousse Pirate  4,00 €  

Tomate Zoreille  3,00 €  

Tomate Madras  4,00 €  

Tonneau Malbar  4,00 €  

Verrine d’Achards  2,00 €  
 

 
 

 

Pâté créole  25,00 € / 6 parts 

Pâté créole  5,00 € individuel 
 

Plats 
Cari 

Cari camaron  35,00 € 

Cari crabe  35,00 € 

Cari espadon  35,00 € 

Cari langouste  35,00 € 

Cari poisson*  20,00 € 
 

Cari boucané  8,00 € 

Cari poulet  8,00 € 

Cari saucisses  8,00 € 

Cari saucisses boucané  10,00 € 

Cari zoeuf du dodo  10,00 € 
 

Rougail 
 

Rougail poulet  8,00 € 

Rougail saucisses  8,00 € 
 

Massalé 
Bœuf chouchou Massalé  18,00 € 

Bœuf Massalé  10,00 € 

Cabri Massalé  8,00 € 

Porc Massalé  8,00 € 

Poulet Massalé  8,00 € 

Thon Massalé  18,00 € 
 

 

Romazzava  10,00 € 
 

  Accompagnements 
Grains à la créole 

Fèves  8,00 € 

Flageolets  6,00 € 

Haricot blancs  6,00 € 

Haricots rouges  6,00 € 

Lentilles  6,00 € 

Pois du cap  8,00 € 
 

Légumes 
Achards citron  6,00 € 

Achards légumes  4,00 € 

Achards palmistes  4,00 € 

Achards palmistes citron  5,00 € 

Brèdes  4,00 € 

Brèdes boucané  5,50 € 

Rougail bringelle  4,00 € 

Rougail chouchou  3,00 € 

Rougail potiron  3,00 € 
 

Riz & Co 
.. 

Riz créole  2,00 €  

Riz madras  2,50 €  

Riz des Roches Noires  3,00 €  
 

Riz cantonnais crevette  8,00 €  

Riz cantonnais jambon  8,00 €  

Riz Flamboyant  8,00 €  

Riz Salazie  8,00 €  

Riz Zambrocale  8,00 €  
 

Patates douces  6,00 € 

Banane Plantain  6,00 € 
 
 

Condiments  
Rougail Dakatine  10,00 €/ kg 

Rougail Mangue  12,00 €/ kg 

Rougail Tomate  6,00 €/ kg 

Rougail Bringelle  8,00 €/ kg 

Sauce Piment  6,00 €/ kg 

Sauce Tropicale  10,00 €/ kg 
 

 
 
 

Flacon    

Sauce Piment sinwa 400 mL  5,00 € 

Siave 125 mL  3,00 € 
 

 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

                                    



                                    

 Desserts 
 

Coco choco 15,00 € 

Coco mango 15,00 € 

Coco pina colada 15,00 € 

Gâteau manioc 18,00 € 

Gâteau patates douces 18,00 € 

Manguier 25,00 € 

Victorine d'ananas 25,00 € 
 

Les Tartes 
 

Tarte ananas 21,00 €  / 6 pers. 

Tarte banane 21,00 €  / 6 pers. 

Tarte mangue 21,00 €  / 6 pers. 
 

Spécial Mariage 
 

Gâteau voile de la mariée 4,00 € La part 

Pièce Montée exotique 6,00 € La part 
 

Les Ti Fours 
 

Ti chou des Tropiques  1,20 € / pce 

Lontan 0,70 € / pce 

Zoréole 0,70 € / pce 

Kaffre 0,70 € / pce 

Tarte mangue 1,20 € / pce 

Tarte ananas 1,20 € / pce 

Tarte banane 1,20 € / pce 

Baba au rhum 1,20 € / pce 
 

Les Galettes Pirates 
 

Galette Bourbon 25,00 €  / 6-8 pers. 

Galette Mascareignes 20,00 €  / 6-8 pers. 

Galette Zoréole 23,00 €  / 6-8 pers. 
 

Les individuels 
Duo coco passion  6,00 € 

Liégeois exotique solo  3,00 € 

Liégeois exotique trio  3,00 € 

Piton des neiges  4,00 € 

Salade de fruits exotiques  5,00 € 

Salazie  4,00 € 

Tarte ananas  2,50 € 

Tarte banane  2,50 € 

Tarte mangue  2,50 € 

 
 

    GOUT’A NOU            tapas créoles 

Viandes                                   
grand modèle   ti modèle….. 

Beignet gros piment bœuf  2,50 €  

Bouchon porc ou veau  0,80 € 0,50 € 

Feuillantine créole  * 0,80 €  

Samoussa bœuf * 1,20 € 0,90 € 

Samoussa jambon fromage   1,20 € 0,90 € 
 

Poissons & Co                         
grand modèle   ti modèle….. 

Accra de morue * 0,80 €  

Accra de crevette * 0,80 €  

Bâton Corail surimi * 0,50 €  

Beignet Crevette  0,80 €  

Samoussa surimi * 1,20 € 0,90 € 

Samoussa thon * 1,20 € 0,90 € 
 

Légumes                                  
grand modèle   ti modèle….. 

Beignet Bringelle  0,50 €  

Beignet Salazie  0,50 €  

Bonbon piment * 0,50 €  

Samoussa légumes * 1,20 € 0,90 € 
 
  

Basik 
 

Ananas Cocktail zoreille 35,00 € 

créole 35,00 € 

sucré 35,00 € 
 

 

Pain surprise zoreille 40,00 € 

pirate 35,00 € 

créole 35,00 € 

Coco Dur 35,00 € 
 

Dips Pics  de Courgette  0,50 € 

Dips Jalousies de Carottes  0,50 € 

Corail Calamanci  0,30 € 

Cerise d’amour  0,30 € 

Toast Rougail Dakatine  0,50 € 

Toast Rougail Bringelle  0,50 € 

Toast Mousse Pirate  0,50 € 

Toast Salazie   0,50 € 
 

Chips de crevette 100g  2,00 € 

Chips de maïs 100g  2,00 € 
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Coco Passion Cuisine 
 

      
      

    
.     

   

T
a
ri
fs

 a
p
p
li
c
a
b
le

s
 à

 p
a
rt

ir
 O

c
to

b
re

 2
0
1
0
 

 Traiteur créole réunionnais  
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    Chef à domicile 
 

Coaching culinaire 
 

Atelier culinaire 
tout public 

 

     
     

     
     

   
Cuisine créole de l’Isle de La Réunion  
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06.61.45.13.11. 

 
    

  
.   

   
coco-passion-cuisine@live.fr 

http://coco-passion-cuisine.c.la 
 

3 rue Edouard Herriot 
51100 Reims 

 
    

    

    
                                    
  


